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Ftene Jiivcher Jeitung

Gartnern im Unesco-Welterbe

Die Schnittblumen von Ursi und Nicolas Fuhrimann wachsen in Bern an exklusiver Lage
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Es ist eine Sehenswiirdigkeit. Doch wer
nicht ganz aulmerksam durch dic Herren-
gasse in Bern schlendert, konnte sie leicht
tibersehen. Der schmale Eingang zur Blu-
mengirtnerei Fuhrimann wird nur von
zwei Topfen mit Zierpflanzen umrahmt.
Es ist eine bescheidene Visitenkarte,
wenn man es mit anderen Girtnereien
vergleicht, dic im Aussenbereich oder
im Schaufenster mit einer grossen Blu-
menpracht fiir sich werben. Die diskrete
Aufmachung hat ihren guten Grund. Die
Girtnerei Fuhrimann steht nédmlich mit-
tenin der Berner Altstadt. Diese steht seit
1983 auf der Liste des Unesco-Welterbes
und geniesst besonderen Schutz. Deshalb
sind der Gestaltung der Flachen vor den
Ladenlokalen enge Grenzen gesetzt.

Der Star ist der Garten

Wer die steile Steintreppe hinuntersteigt,
kommt in ein kleines Ladenlokal, das in-
mitten der dicken Mauern aus Sandstein
auch an diesem heissen Sommertag ange-
nchm kiihl ist. Mchrere Floristinnen bin-
den nach den Wiinschen der Kundinnen
phantasievolle Striusse. Doch der wahre
Star ist der Garten, der lange versteckt
bleibt. Erst wenn man den Laden durch-
quert hat und ins Freie tritt, findet man
sich in einer anderen Welt wieder.

Rund 50 Meter unterhalb des Be-
trachters fliesst die griine Aare iiber die
Mattenschwelle. Direkt iiber seinem
Kopl thronen das chrwiirdige Miinster
und das imposante Casino. Das Bundes-
haus ist nur rund 300 Meter entfernt.
Zwischen dem Geschiftsraum und dem
Fluss liegen, terrassenformig anlegt, dicht
an dicht Beete, Kisten und kleine Treib-
hiuser. Uberall spriessen Schnittblumen,
dic¢ Bicnen und Hummeln anzichen. Zum
Zeitpunkt unseres Besuches dominieren
die Farben Rot, Gelb und Orange.

Scit fast 75 Jahren werden an dieser
Stelle Schnittblumen produziert und flo-
ristisch weiterverarbeitet. «Diese Gart-
nerei ist ein kleines Paradies», sagt Ursi
Fuhrimann. Sie bereut keinen Tag, seit sie
1989 den Betrieb zusammen mit Susanne
Ellenberger tibernommen hat. 2020 zog
sich Ellenberger altershalber zuriick, und
Fuhrimann fiihrt seither das Unterneh-
men mitneun Mitarbeiterinnen und Mit-
arbeitern weiter.

«Es ist ein Privileg, an diesem einzig-
artigen Flecken Erde den schonsten Be-
ruf ausiiben zu konnen,den es gibt. Nam-
lich den Menschen Freude zu bereiten»,
sagt die 60-Jdhrige. Ursi Fuhrimann freut
sich denn auch iiber die Individualtouris-
ten, die das versteckte Kleinod entdecken
und den grandiosen Ausblick geniessen.
«Wer nett fragt, darf gerne durch unsere
Gartenanlage schlendern und staunen.
Rein finanziell bringt es uns nichts, eine
Touristenattraktion zu sein», sagt die er-
fahrene Floristin. Vielmehr seien es lang-
jihrige Stammkundinnen, dic dalir sor-
gen wiirden, dass sich eine der wenigen
reinen Schnittblumengirtnereien in der
Schweiz so lange habe halten konnen.,

«Einen Teil des Unesco-Weltkultur-
erbes pflegen zu konnen, ist natiirlich
auch fiirmich als Gértner etwas ganz Be-
sonderes. Vor allem, weil ich hier sozu-
sagen aufgewachsen biny, erklért Nicolas
Fuhrimann. Der 27-Jahrige arbeitet seit
mchreren Jahren in unterschicdlichen
Beschiftigungsgraden im Betrieb sei-
ner Mutter mit. Fiir diese Exklusivitt
nehmen die Angestellten der Blumen-
gartnerei einiges in Kauf.

Die Stadt Bern schaut sehr genau dar-
auf, dass am Hang iiber der Aare nichts
verindert wird. Moderne Infrastruktur ist
hier verboten. So mussten in den vergan-
genen Monaten renovationsbediirftige
Glaskisten wieder genau so hergerichtet
werden, wie sie vorher aussahen. Einen
nicht zu unterschitzenden Vorteil hat
der Status als Welterbe allerdings schon.
«Wir missen uns keine Sorgen machen,
dass unser Land iiberbaut wird, wie dies
bei anderen Girtnereien der Fall ist», be-
tont Nicolas Fuhrimann.

Der Einsatz von Maschinen ist in den
hingenden Giirten von Bern, wie sie ei-
nige nennen, praktisch unméglich. Denn
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Altstadt integriert.

neben Blumen und Beeten hat es hier vor
allem eines: Treppen. Selbst eine Schub-
karre bringt auf rund 30 Aren Fliche
keine Arbeitserleichterung, «Wenn man
Dutzende Male von ganz oben bis fast hin-
unter ins Mattequartier und wieder zu-
riick gestiegen ist, weiss man am Abend,
was man gemacht hat»,sagt Nicolas Fuhri-
mann. Trotz diesen Erschwernissen oder
gerade deswegen liebt er seinen Job.

Fundamentale Verdnderungen wer-
den also verhindert. Trotzdem war der
Wandel ein stindiger Begleiter in der
Laufbahn von Ursi Fuhrimann. «Der
Trend hat uns geholfen, das Geschiift
mit einheimischen Schnittblumen auf-
rechtzuerhalten», sagt sie riickblickend
auf die vergangenen 34 Jahre.

Alssieinder Girtnereianfing,spielten
Pflanzen aus heimischer Produktion im
[loristischen Alltag nur cine untergeord-
nete Rolle. In den 1980er Jahren muss-
ten es fiir die meisten Kundinnen exo-
tische Pflanzen scin. Der Import domi-
nierte alles. «<Heutzutage sind Garten-
blumen gefragt, die moglichst nebenan
geziichtet wurden. Also genau das, was
wir schon immer gemacht haben», stellt
Ursi Fuhrimann fest.

Uber neunzig verschiedene Pflanzen-
arten werden mitten in der Stadt Bern
angebaut. Von Ende Januar bis Anfang
November ist Eigenproduktion moglich.
Ein Hohepunkt im Blumenjahr sind die

Die Girtnerei Fuhrimann ist perfekt ins Ensemble der Berner

Uber neunzig Pflanzenarten werden am Aarehang geziichtet.

Seit 1949 existiert an diesem Ort eine Giirtnerei.

ersten Tulpen aus heimischer Erde, auf die
viele Bernerinnen und Berner jeweils war-
ten. Ende Januar ist es meistens so weit,
dass dic crsten dicser Lilicngewiichse
in den kleinen Gewichshidusern unter-
halb des Von-Wattenwyl-Hauses geern-
tet werden konnen. Der grosste Teil der
rund 30 000 Tulpen, die iiber den Laden-
tisch gehen oder dreimal in der Woche auf
dem Markt verkauft werden, stammt je-
doch aus der Freilandproduktion.

Klimawandel spiirbar

Dabei profitiert die Géirtnerei von ihrer
Lage am Siidhang oberhalb der Aare.
«Bei uns ist es immer fiinf bis sechs Grad
wirmer als in der tibrigen Stadt Bern»,
sagt Nicolas Fuhrimann. Mit dem Klima-
wandel, der hier deutlich zu spiiren ist,
muss auch dic Zusammensetzung der an-
gebauten Schnittblumen angepasst wer-
den. Schattenliebende Pflanzen sind hier
nochnie gediehen. Nun gelte es mit einem
geschickten Bewisserungsmanagement
das Beste aus dem immer trockener wer-
denden Boden herauszuholen.

So weitl wie moglich wird in der Girt-
nerei biologisch produziert. Ganz ist das
nicht moglich, miissen doch gewisse Kul-
turen mit Pflanzenschutzmitteln behan-
delt werden. «Wir sind immer noch am
Ausprobieren, denn so weit wie in der
Zierpflanzenzucht, wo nach Demeter-

kritierien gearbeitet wird, sind wir noch
nicht», erklart Nicolas Fuhrimann. Doch
jedes Jahr biete sich eine Chance, mit der
ncucn Kultur zu experimenticren.

Die Ubernahme der Giirtnereiwar fiir
ihn schon seit seiner Jugend ein Thema.
Dochnach seiner Girtnerlehre begab er
sich zuerst auf Lehr- und Wanderjahre,
die ihn unter anderem als Holzfiller in
den Jura und als angehender Lehrer an
dic Pidagogische Hochschule [ihrten.
Er habe viel ausprobiert und an seinen
verschiedenen Arbeitsstellen vom Wis-
sen der jeweiligen Gértnermeister profi-
tieren konnen. «Dabei ist mir immer kla-
rer geworden, dass es mich an den Aa-
rehang zuriickzieht, wo ich noch viel be-
wirken kann und will.»

«Ich bin froh, dass Nicolas diesen
Weg gewiihlt hat und nicht direkt nach
sciner Lehre ins Geschilt cingesticgen
ist. So weiss ich, dass er sich seinen Ent-
scheid reiflich iiberlegt hat», erklirt Ursi
Fuhrimann. Doch noch hat Mutter Fuhri-
mann das Sagen. «Es ist einfacher, einen
Schnitt zu machen, wenn ich definitiv
aufhoren werde. Ich glaube, es wiirde zu
viele Konflikte geben, wenn wir beide
Chef wiren», sagt sie iiberzeugt.

Es zeichnet sich also ab, dass die Giirt-
ncrei im Weltkulturerbe noch cinige
Jahrzehnte erhalten bleibt und von je-
mandem gepflegt wird, der das Girtnern
mit der Muttermilch aufgesogen hat.

Gefihrdete
Hiitten

Klimawandel konnie ein Drittel der
SAC-Gebiiude in Gefahr bringen

MICHELE COVIELLO

Die Rothornhiitte steht seit 1948 in den
Walliser Bergen hoch tiber Zermatt. Aber
di¢ Tage der Hiitte sind gezihlt. Dic Risse
am Steinbau auf 3198 Meter nehmen zu.
Schon wenige Jahre nach der Vollendung
war das Problem bekannt. Das Haus steht
auf Permafrost — auf gefrorenem Boden,
der je nach Temperatur und Sonnenein-
strahlung im Sommer mehr oder weniger
aultauen kann. Untergrund und Stabili-
tét des Baus veréndern sich. Es entstehen
Asymmetrien. 1965 erhielt die Hiitte be-
reits einen Gurt aus Stahl. Zuletzt kamen
Metallblocke hinzu.

Nullgradgrenze so hoch wie nie

Dasallesreicht aber nicht mehr. Am Mon-
tag wurde die Schweizer Rekord-Null-
gradgrenze von 5298 Metern iiber Meer
vermeldet. Schnee fillt seltener. Beide
Faktoren fithren dazu, dass der Perma-
frost stdrker auftaut. Fiir den Schweizer
Alpen-Club (SAC) gab es keine Alterna-
tive mehr. Er beschloss im Jahr 2016, die
Rothomnhiitte zu ersetzen. Im September
schliesst sie nach iiber siebzig Jahren ihre
Tiire. Ab dem kommenden Juli soll der
Neubau zur Verfiigung stehen: ein Projekt
fiir rund 3,6 Millionen Franken auf einem
sicheren Felssporn sechzig Meter weiter
siidlich. Die Renovation der bestehenden
Hiitte wire teurer geworden.

Das gleiche Schicksal steht weiteren
alpinen Refugien bevor. Im vergangenen
Jahr hat der SAC eine Studie initiiert,
um di¢ Folgen des Klimawandcls aul dic
Berghiitten zu durchleuchten. Die ersten
Ergebnisse sind nun da: «Ein Drittel der
153 Berghiitten des SAC liegen in einem
Gebiet, das in Zukunft vom Auftauen des
Permafrosts betroffen sein konnte», sagt
Ulrich Delang, der Bereichsleiter Hiitten
des SAC. Ob dicse rund fiinfzig Hiitten
wirklich bedroht sein werden, miisse noch
genauer geklirt werden.

Tm warmen Friihjahr 2022 verschwand
der Schnee rund einen Monat friiher als
iiblich. Der Sommer war dann heiss und
sonnig, im Hochgebirge fiel kaum Neu-
schnee. Ein Szenario, das sich mit dem
Klimawandel wiederholen diirfte. Die
Permafrostboden sind somit stirker und
linger Sonnencinstrahlung und hohen
Temperaturen ausgesetzt. Messungen
des SAC vom vergangenen Jahr zeigen
die Folgen deutlich: An zwei Dritteln der
Bohrlochstandorte war die Auftauschicht
50 méichtig wie noch nie seit Messbeginn.

Kampf um Rentabilitit

Das kann die Berglandschaft verdndern.
Der Boden verliert an Stabilitét. Setzun-
gen, Hangrutschungen, Kriechbewegun-
gen, Murginge oder Felsstiirze konnen
eintreten. Das alles bedeutet auch hohe
Kosten fiir den SAC. Laut Delang sind fiir
die Instandsetzung und Erneuerung der
Anlagen rund 10 bis 20 Millionen Franken
jéhrlich nitig. Der SAC steht an cinem
Scheideweg. Er fiihrte die Untersuchung
zu den Berghiitten auch deshalb durch,um
Szenarien fiir die Zukunft zu erarbeiten.
Wo sollen sie kiinftig stehen, wie attrak-
tiv werden die neu entstehenden Land-
schaften sein und fiir welche Zielgruppen?
Dic Studic «SAC-Hiitten 2050» liult
noch weiter. Sie ist zukunftsweisend.
Denn viele Standorte kampfen mit den
Kosten. Wic RST vergangene Woche be-
richtete, sind viele Hiitten nicht renta-
bel. Wer nicht sowohl im Sommer wie im
Winter offen hat oder nur schwer zu er-
reichen ist, schreibt kaum schwarze Zah-
len. Materialien und Lebensmittel miis-
sen eingeflogen werden, das Wasser ist
knapp, Hypothckarzinsen, Unterhalts-
kosten, Renovationen oder gar Neubau-
ten sind teuer. «Mit den derzeitigen Ein-
nahmen konnen wir die grossen Investi-
tionen nicht decken», sagt Delang. Des-
halb miisse man sich auch die Frage nach
Preiserhohungen in den Hiitten stellen.
Immerhin: Die warmen Sommer be-
scheren dem SAC vorldufig viel Kund-
schaft — so viel wie noch nie. 2022 war ein
Rcekordjahr mit 375000 Ubcrnachtun-
gen und einem Umsatz, der erstmals die
35-Millionen-Grenze knackte. Aber die
heissen Sommer haben ihre Kehrseiten.



